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&4 saucissons 200 g : nature, herbes, poivre, fumé 5 saucissons 200 g : Nature, figue, sanglier, 1 mini-rosette de Lyon au jambon 320 g env.
+ 1 saucisse séche 160 g Beaufort, fumé + 1 saucisson 400 g d

%"__\ + 1 saucisse séche 300 g

5 saucissons 200 g : nature, cépes, 5 saucissons 160 g : nature, bleu dAuvergne, 5 saucissons supérieurs 200 g : nature, 3 saucissons supérieurs 350 g :
canard, Beaufort, noisettes piment d'Espelette, canard au poivre vert, cerf, sanglier, canard, taureau r nature, fumé au bois de-hétre, ail des ours
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DE 3 GALETS
DETORRENT

3 fuets 120 g :
nature

5 saucissons 160 g : nature, cepes, 3 galets 320 g env. : nature,
noisettes, fromage de chévre, enrobage poivre concassé, herbes de
provencal Provence

4 saucissons supérieurs 200 g : nature, by

Reblochon, ail des ours, hejbes des 3 fuets 120 g : cépes, piment d'Espelette,
Bauges noisettes concassées.
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A=l 3 rillettes 120 g : pur porc nature, boeuf a l'ancienne,
JFAlL DES OURS CUEILLI - 3 1
e LASSIF DES BAUGES poulet aux poivrons grillés et piment d'Espelette

Lot
& PRESTIGE

MINI ROSETTE
DE LYON

€
,70

&4 saucissons 160 g : nature,
Comté, taureau, sanglier

2 verrines pur porc 180 g : savoyarde

+ 1chorizo 160 g (nature), ail des ours 3 terrines 180 g : terrine de pintade au 2 terrines 180 g : rillettes pur 320 g env., au jambon
confit d'oignons, terrine traditionnelle au canard, terrine de canard 20 %
piment d'Espelette, terrine de magret de foie gras

canard



SAUCISSON SEC - — VERITABLE

PETIT JESUS DELYON

AL'ANCIENNE

FILET MIGNON

DENT DU CHAT AU CHOIX

180-220 g : AU CHOIX : >

1450-500 g - nature
- ail des ours
- fumé (fumage naturel au bois de hétre)

0,8-1 kg, provenance 450-550 g
d'Espagne
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CALENDRIER

DE LUAVENT

Un calendrier de l'avent de 24 cases,
une sélection gourmange de 25 mini-saucissons

secs et blchettes. Poids : 500 g.
Dans la limite des stocks disponibles. Vous pourrez
commander votre calendrier de Uavent dés le 3 novembre 2025,

IETET Lt ®
|1 lfPlanche a-d&couper en ba
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1 couteau + 1 planche a découper

Le couteau Le Mys!érieux, doté dune lame de 20 cm et dun manche en bois de hétre, offre
une découpe precise et nette. Indispensable pour les passionnés de charcuterie, il garantit
des tranches parfaites. Pensez a nettoyer et affdter la lame aprés chaque utilisation.

0,8-1 kg, jambon sec supérieur - 450-550 g, découenng,
dAuvergne, 7 mois de séchage  provenance dEspagne, a los
minimum 8 a 11 mois d'affinage

SAUCISSON COURT

AU JAMBON

GRIGNOTONS.
SPE

saveurs au choix :
- chorizo
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COFFRET £ G COFFRET
DEGUSTATION | TRADITION

2 saucissons 200 g : cépes et Beaufort 2 saucissons 200 g : sanglier
+ 1 noix d'épaule 0.8-1 kg, provenance et noisettes
d'Espagne + 1 terrine 180 g : canard au magret

+ 1 fuet frangais 120 g +1chorizo160g  w ]

+ 1 terrine 180 g : piment dEspelette +1/8 de jambon serrano 450-600 g

+ 1 jus de poire 11 + 1 bouteille de vin rouge 75 cl

Maison Bissardon, pur jus de poire, Cotes-du-Rhone, Cuvée Les Méridienne

fruits frangais.

JAMBON

ENTIER

1,8-5,5 kg, jambon entier & los
+ 1 sac @ jambon
+ 1 couteau découpe jambon

4,8-5,5 kg, jambon entier




